6ntrées
Roustido & lolive et caviar maturé au lard
Pistou de fewilles de figue, lisette marinée, tomate au vinaigre
Seiches, lard affiné, jus au poivre sauvage et vin oxidatif

L%esc/t,‘m, /e:gumes c/L‘tJ'ar%n, ancﬂ)i’aa/e‘ et ragom‘ aﬁe‘porc
Lpérfs

Crustacé poc[e‘gn’/@,
my’oté aﬁ"lz)z’ea/s‘ Pa7uez‘s aux carottes, sa/c;é A carottes

npécé %{ moment,
risotto [y’[, étbinara/.aé L%a/a‘{c‘zr

ﬁz/s A veau,

cuit meuniére, anguz’/fe‘ a/(; Camargue, artz/cﬁzuts et panz’sse /anémone

ﬂgneau,
pz’ssa/a‘f aux [er[es aﬁe‘ ﬂ; co/ﬁnc, caz’/ﬁ:‘tte ﬁaz'sée
Sé/e‘ct{on (A é/r:oma‘ger[e Cost‘e
Qessert&
Orzgz’nc, texture % [az’f
Cﬁco/at torréfie, [uz/c /o&ue, eur % Camar ue
3§

ﬂgrumes, macération aéﬁeﬂurx /oran(ger

Prix en euros hors boissons. Taxes et service compris
La liste des allergines est a votre disposition sur demande auprés de notre personnel

Les informations relatives a Lorigine de nos viandes sont disponibles sur demande.
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Starter
"Roun‘z’sg"Jr[/ﬁz‘/[rea/wit[oﬁues, [acon—age/cavz’ar

”Lﬁz’stou" sauce ma%ﬁomﬁg Af‘aves, marinat‘e/ﬁsefte,
vz’negtzr—pz’c[/(;/tamata

Cutt/f/{‘s[, cure//c;r/,w{ﬂ]peptﬁcr sauce an/oxt’%zft’ue wine
”L%esc&n”,gara/e‘n Vegetfa[és, ”ancﬁi'aa/e‘" ant/‘por[ragout

L%az’n %s&as

(grz’/ﬁ‘/poacﬁ/cmstaceam,
"pz’ecg lba?uefs" ragouz‘, ana/carrots saé/

Zﬁm’(y‘ caic[,
[y’z’ risotto, (%a[a[ar spl’nac[

/Vea/‘sweet[reac/,‘
meuniére s{y/e‘, ee/J-[mm Camargue, arfz’c[aé an/sea anemone panz'me

oCam[,
wz'ﬂl‘/‘[{//—‘ér{; ”pl’ssa/c;f" ana/sﬂ;w—[raz’se/ca[/sze

Coste cﬁese sc/(;czfz'an
gessert
Orz;gz’n, mz’/[texture

Ljeoasfe/cﬁcoﬂzf, oﬁ:ve oz’/, Camargue roc[&aé

Cz’frusﬁuz’ts, orange [é‘ssom maceration

Prices are in euros and exclude drinks. Taxes and service charge included.
A list of allergens is available on request from our staff.
~ - . ~ - P
Information regarding the origin of our meat is available on request.
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