ﬂ parfager - Saé

Brandade, piquillos au barbecue, citron confit
Salade de tomates, créme glacée Burrata
Carpaccio de réti de veau, sauce tartare et Katsuobushi

Ajo Blanco , minestrone de légumes du jardin

Salade Ni¢oise au thon rouge de Méditéranée grillé
Péche du jour grillée, sauce vierge
Pates a la bagna cauda et caviar Krystal de chez Kaviari

Salade de homard Méditerranéen, cuit minute

Petits farcis provengaux, riz Koshihikari
Piece du boucher affinée, cuite a la braise (250gr)

Picce du boucher d’exception (250gr)

Ratatouille froide au vinaigre de vin vieilli en fat
Mesclun, vinaigrette aux fleurs de romarin

Pommes de terre Délicatesse caramélisées a l'ail confit
ﬂ lbarzfa(ger - Sacre’

Coupe Melba aux fruits du moment
lle flottante cuite au four

Brownie chocolat, noix de pécan et glace vanille

Prix nets en euros, taxes et service compris.

34C€
22€
34C
24€

42€
44€C
130€
120€

48€
80C
200€C

BS
9C
13€

22€
22€
25€

La liste des allergenes présents dans nos préparations est disponible sur demande aupres de notre équipe.

Viandes d'origine francaise et japonaise



