Brandada, pimientos del piquillo a la barbacoa, limon confitado
Ensalada de tomates, helado de burrata
Carpaccio de ternera asada, salsa tartaray katsuobushi

Ajo blanco, minestrone de verduras de la huerta

Ensalada ni¢oise con attin rojo del Mediterranco a la parrilla
Pescado del dia a la parrilla, con salsa vierge
Pasta con bagna cauda y caviar Krystal de Kaviari

Ensalada de langosta del Mediterranco, cocinada al momento

Pequenos rellenos provenzales, arroz Koshihikari
Corte de carniceria madurado, cocinado a la brasa (250 g)

Corte de carniceria de excepcion (250 g)

Ratatouille fria con vinagre de vino envejecido en barrica
Mezcla de lechugas, vinagreta con flores de romero

Patatas «D¢licatesse» caramelizadas con ajo confitado

Copa Melba con frutas de temporada
Isla flotante al horno

Mousse de chocolate, aceite de oliva y flor de sal

Precios netos en curos, impuestos y servicio incluidos.
La lista de alérgenos presentes en nuestros platos esta disponible previa solicitud a nuestro equipo.

Nos comprometemos a utilizar exclusivamente carnes de origen francés.
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